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soggetti allevati e, caso raro, anche il nun
suoi allevatori.
Cio & dovuto essenzialmente alla sua capac

svantaggiate del paese (circa i_' /
sono allevate in aree montane)

che ha cercato di minimizzare la percen
di consanguineita e adattare I'animale
all'ambiente.

Ne e risultata una razza fertile, longeva
e soprattutto resistente alle malattie,
particolarmente adatta alle

produzioni biologiche.






Le sue produzioni di latte, pur quantitativamente interessanti,
si caratterizzano per il discreto contenuto in grasso e
I'ottima quantita e qualita delle proteine che rendono il tutto
gradevole al palato e adatto alla produzione di rinomati
formaggi e di un gelato prelibato. Lo stesso dicasi per la
carne, la quale ha un livello di grasso relativamente basso,
caratterizzato da un equilibrio favorevole fra acidi saturi e
polinsaturi.

Partendo dal fatto che ogni razza bovina ha delle peculiarita
proprie che devono essere conosciute, gli allevatori e
I'ANAPRI (I'associazione nazionale di razza deputata alla
selezione e alla valorizzazione della PRI) hanno istituito

il marchio “Solo di Pezzata Rossa Italiana” che mira

ad aumentare presso i consumatori la
conoscenza del latte, del formaggio, del
gelato e della carne di PRI.

Il nostro obiettivo € quello di
identificare con chiarezza i prodotti
con la razza degli animali da cui
vengono ottenuti, con la convinzione che
questo fattore sia un valore aggiunto.
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A tutela del consumatore, da qualche anno esiste |l

marchio “Solo di Pezzata Rossa Italiana” distribuito
dall’Associazione Nazionale Allevatori Pezzata Rossa Italiana
a tutti i soci che ne facciano richiesta, che

mira ad aumentare presso i consumatori ,gg,ii@ {%

la conoscenza del latte, del formaggio, {J& %\\% % “# wfé” P
del gelato e della carne di PRI. Si %S &
tratta di un marchio collettivo,
registrato a livello europeo; € legato
ad un disciplinare che regolamenta v,
le tecniche di produzione, i cui punti e “%*
fondamentali sono la tracciabilita e la %éj §§ ?%
genuinita dei prodotti 3-*‘

Per |a gestione ed il controllo di questo

marchio collettivo, 'TANAPRI effettua dei
controlli su tutti i produttori aderenti,

a garanzia del consumatore; inoltre
sono previste delle analisi sui flussi

di tracciabilita e sui prodotti finiti,

per valutare |'esatta applicazione del
regolamento.
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Il latte ed i prodotti derivati della Pezzata Rossa Italiana
hanno una componente proteica mediamente fra le piu alte
se confrontata con altre razze. Inoltre, da recenti studi, e
emerso che la PRI ha un'elevata percentuale di beta caseina
A2 che riduce drasticamente i casi di intolleranza alimentare
al latte nell'organismo umano. Tutti i prodotti a marchio
“Solo di Pezzata Rossa Italiana” seguono un dettagliato

disciplinare di produzione che:

- garantisce una tracciabilita chiara

- identifica un formaggio prodotto
utilizzando esclusivamente latte crudo

- non consente I'utilizzo di alcun
additivo o conservante

Il marchio é rilasciato solo a chi alleva Pezzata Rossa

Italiana iscritta al Libro Genealogico
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E’ stato recentemente
creato il nuovo marchio
consente “Solo di
Pezzata Rossa
Italiana A2” Una
certificazione in piu
per qualificare un
prodotto altamente
salutare per il
consumatore. Il latte

e i formaggi marchiati
A2 derivano
esclusivamente

da allevamenti
controllati i cui animali
sono stati testati uno _
ad uno per la qualita del
latte. . &%‘{ ol
Un prodotto speciale, un latte molto ggg,_ -
pitl digeribile e sano! —
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Grazie ai notevoli livelli qualitativi il latte
e particolarmente adatto ad essere
trasformato in prodotti della tradizione
casearia e dolciaria italiana; dai
rinomati formaggi a pasta cotta, agli
squisiti gelati artigianali.



Proteine 210-216 g/kg 180-213 g/kg
Lipidi 25-35 g/kg 30-146 g/kg
Colesterolo 46-51 mg/100g 60-170 mg/100g
Omega3eCLA Contenuto significativo

Fonte: Universita degli Studi di Udine, Dipartimento di Scienze
Agrarie ed Ambientali - Progetto CRITA: Valorizzazione della
filiera di Pezzata Rossa Italiana




Carne magra ma saporita, ricca di proteine, con un basso
contenuto di colesterolo.
Una carne con un contenuto significativo di Omega 3 e
CLA, considerati dei composti utili alla salute umana.
| primi vengono ritenuti importanti soprattutto nella
prevenzione dei disturbi dell'apparato cardio-circolatorio.
| secondi hanno un effetto anticancerogeno,
antitrombotico ed immunomodulatorio.
La carne a marchio >

& una sicurezza per
il consumatore, in quanto prodotta S OConl
seguendo un disciplinare che garantisce la (& ALTANA
tracciabilita della filiera

[l marchio & rilasciato solo
a chi alleva Pezzata Rossa ltaliana iscritta al Libro
Genealogico.




| pacchi famiglia contengono carne PACCO MAX' DA 10 KG

dei nostri vitelloni, finemente

e o P BISTECCHE 1°
BISTECCHE 22
SPEZZATINO
ARROSTO ROTOLO
BRASATO
MISTO BRODO
COSTINE
0SSOBUCO
BRACIOLE di collo
) CARNE TRITA
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SEGUICI SU FACEBOOK:
@puntovenditapezzatarossa

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI

0432 224103
carne@pezzatarossa.com




PERCHE TRACCIABILITA

sull’origine dei prodotti
S0L0D! (i
PEZZATA ZREINaT
ROSSA i s st et
ECOSOSTENIBILE

Salvaguarda I’'ambiente dove viene allevata
) per una maggiore capacita di sfruttare
SOLO ODI i prati e i pascoli del territorio, avendo meno

PEZZATA necessita di mangimi
ROSSA BIODIVERSITA

ITALIANA Si traduce in diversita dei suoi prodotti che si
distinguono per le seguenti proprieta:

CARNE

Tenera e gustosa, con adeguato
livello di MAREZZATURA

Ricca di PROTEINE

Povera di COLESTEROLO

Alto contenuto di OMEGA-3 (previene disturbi
dell’apparato cardio-circolatorio)

Elevato contenuto di CLA
(effetto anticancerogeno e antitrombotico)

PRODOTTI CASEARI

Elevato contenuto in PROTEINE

Ricchi di principi nutritivi essenziali

Elevata percentuale di BETA-CASEINA
A2 (Piu adatto a chi soffre di
intolleranze alimentari)

\ * . Poche Cellule Somatiche indice di
r - animali resistenti alle malattie




| PRODOTTI DI “SOLO DI PEZZATA ROSSA
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FRIULI VENEZIA GIULIA

AZ. AGRICOLA LI.RE.STE. DI LIVONI
Via Joppi, 9 - Merlana

Trivignano Udinese (Ud)

Tel. 348.4956653

slivoni@libero.it

AZ. AGRICOLA LA FATTORIA S.S.
Via Lovaria, 48/c - Pavia di Udine (Ud)
Tel. 335.6880000
info@Iafattoriadipavia.it

AZ. AGRICOLA CA’ DI LENE
Via Colloredo, 2 - Brazzacco
Moruzzo (Ud)

Tel. 348.3638700
Izanello@anapri.it

CONSORZIO AGRARIO DEL FVG

S0C. COOP. AR.L.

Via Luigi Magrini, 2 - Basiliano (Ud)
massimo.caiazzo@capfvg.it

SOCIETA AGRICOLA LA DI CJASTELAN
Via San Osvaldo, 54 - Udine

Tel. 0432.532571 333.1629811

MALGA MONTASIO (AAFVG)
Via 29 Ottobre, 9/B - Codroipo (Ud)
Tel. 0462.824211

COOP. AGRICOLTORI VALCANALE
Via Pontebbana, 24

Malborghetto Valbruna (Ud)

Tel. 0428.64945
amministrazione@caseificiougovizza.it

SOC. AGRICOLA CASON

DI PARAVANO FRANCO E PAOLO
Via Divisione Julia, 71

Mortegliano (Ud)

Tel. 335.5951562 346.2263591
paravanofranco@libero.it

Gelato @ Carne

Formaggi

‘ AZ. AGRICOLA BATTAGLIA CLAUDIO

Via Ortuzzi, 8 - Carlino (Ud)

Tel. 338.8178812
agricola.battaglia@virgilio.it
GELATERIA | LIKE GELATO

Via Nazioonale, 111

33048 San Giovanni al Natisone (Ud)
Tel. 329.1458513

A.N.A.PR.I.

Via Fratte, 70 - Fiume Veneto (Pn)
Tel. 0432.224103
carne@pezzatarossa.com

LA ROSSA PEZZATA DEL
F.V.G. SOC.COOP.AGR.
info@larossapezzatafvg.it
Tel. 335.7736319

AZ. AGRICOLA BON

DI ADRIANO E LUIGI

Via Gradisciuta, 16 - Lucinico (Go)
adriano.bon@alice.it

FATTORIA ZOFF SOC. AGR. S.S.
Via Parini, 18 - Borgnano
Cormons (Go)

Tel. 338.3974021
borcdaocjs@gmail.com
info@borcdaoc;s.it

LATTERIA DI BANNIA

Via A. Manzoni, 88

Bannia di Fiume Veneto (Pn)

Tel. 333.7542497
latteriadibannia88@gmail.com

VENETO

AZ. AGRITURISTICA

BUSA DEI SBRASE

Via Soccol, 30 - Taibon Agordino (BI)
Tel. 340.6117488
info@busadeisbrase.it




ITALIANA®” SI TROVANO DA:

‘ AZ. AGRICOLA GAVA ALEX MOLISE

“MALGA VALMENERA” @ AZ AGRICOLA OTTORINO

Cansiglio (Val Menera) Tambre (B) DEL CASTELLO

Tel. 349.2692803 Via Monte Capraro - Capracotta (Is)
' AZ. AGR. GOTTARDO BEPPINO Tel. 389.0334193 389.0334191

E MONICA aziendadelcastello@gmail.com

Via Molini, 6 - 35010 Campodoro (Pd)

Tel 380.17540012 CAMPANIA

az.ag.gottardobeppinoemonica@gmail.com ' IAQUILAT S.R.L.
C.da S. Vincenzo - S. Salvatore Tel. (Bn)

EMILIA ROMAGNA Tel. 0824.947017
. AGRIGEST S.R.L. iaquilatsri@iaquilat.it
Via Brugnelli, 7 - Bobbio (Pc) . FRANCESCO SAVOIA
Tel. 348.4416149 AZ. AGRICOLA
Via Cantone, 85 - Roccabascerana (Av)
PIEMONTE Tel. 339.1234657 0824.840130
. AZ. AGR. BRUGI LAVARINI fattoriasavoia@gmail.com

Via Monterosa, 12 - Fraz. Coiromonte

Armeno (No) PUGLIA
Tel. 0322.900333 @ Az AGR. MASULLO PIERANGELO
cinzia.coiromonte@gmail.com Via Frassati, 13 _ _
@ AZ AGRICOLA SIMONETTI 71014 San Marco in Lamis (Fg)
Fraz. Emo, 4 - Crodo (VCO) Tel. 3331437305
Tel. 333.6081348 az. agrimasullo@gmail.com
C MARTINO GIANFRANCO
BASILICATA
B.ta Graziani, 8 - 12020 Sampeyre (Cn) AZSA G(I;zl COLA
Tel 0175.979995 . :
TESSITORE GIUSEPPE

inf i | i
gl rEses Via Vulture, 118 - Rapolla (Pz)

Tel. 380.5063934

R tessitore.giusep@tiscali.it
. AZ. AGR. DI DOMENICO CLAUDIO
(L Castello, 29 - Villetta Barrea (Aq) CALABRIA
| Tel-333.8058813 @ AZ. AGRICOLA CATALDO FRANCO
C AZ AGRICOLA SEBASTIANI ALVARO C.da Punta Dura - Longobucco (Cs)
| Via del Lago, 4 - Tempera (Aq) Tel. 339.6912181
Tel. 0862.680051 cataldofranco@virgilio.it

A.N.A.PR.I. Via Ippolito Nievo, 19 - 33100 UDINE

Tel. +39 0432 224111 - Fax +39 0432 224137
http://www.anapri.eu - e-mail: anapri@anapri.it
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